
“食べて楽しむ！”
発酵グルメ屋台（会場：よこてイーストにぎわいひろば） 9/6(土)、7(日) 10:00~16:00

秋田かまくらミート（横手市） 羽後麦酒（羽後町） (株)菅与田園（横手市）

秋田牛、八幡平ポーク味噌漬
（熟成味噌ディフェンシン使用）

羽後麦酒樽生ビール ウィンナー、チーズ 他

スマイル（横手市） 新山食品加工場（横手市） 発酵のまちよこてFT事業協同組合（横手市）

笹巻きおにぎり、汁物、総菜 牛すじ煮込み、甘酒、焼き菓子 他 熟成味噌ディフェンシン

節屋 かつら（横手市） GAKKO KITCHEN（横手市） OK,ADAM（横手市）

ラーメン（熟成味噌ディフェンシン使用）、
ホルモン煮、ソーセージ、生ビール、

焼酎のお茶割り

いぶりがっこコロッケタルタルバーガー、
いぶりがっこ炙りクリームチーズ串、

いぶりがっこ塩焼きそば 他

ハードサイダー、ジュース、
りんごのお菓子

sunao brewery（横手市）

クラフトビール

“知って楽しむ！”

発酵特別講演会「長寿のための食事学」 9/6(土)13:00～

講師：東京農業大学名誉教授 小泉武夫氏
(会場：Ao-naスタジオNEMATTEかま蔵)

パネルディスカッション
「おらほの郷土食」～横手盆地の“うめぇ”を深堀り～

9/6(土)15:00～

コーディネーター：秋田今野商店 代表取締役社長 今野宏氏
パネリスト：横手市食生活改善推進協議会長 藤田ミキ子氏

伊藤漬物本舗 代表取締役 伊藤明美氏
花よし 代表取締役 藤澤進朗氏
秋田栄養短期大学 栄養学科長 千田茉登佳氏
（会場：Ao-naスタジオNEMATTEかま蔵）

発酵ミュージアム 9/6(土)、7(日) 10:00~16:00

横手盆地の発酵文化などのパネル展示。
（会場：Y2ぷらざ 1階オープンスペース）

スタンプラリー抽選会 9/6(土)、7(日)10:00~16:00

（抽選場所：Y2ぷらざ 1階オープンスペース）

３会場（横手駅東口、Y2ぷらざ、にぎわいひろば)
を回ってスタンプを集めると豪華発酵食品が当たる！

（ハズレなし）

“買って楽しむ！”
発酵マルシェ（会場：Y2ぷらざ 1階オープンスペース）9/6(土)、7(日) 10:00~16:00

アサヒ飲料（岩手県） 石孫本店（湯沢市） グレン（大仙市）

清涼飲料水（PR） 味噌、醤油 他 横手みそ使用チーズケーキ、大曲高校焼き菓子

燻製屋チャコール（由利本荘市） 東海林養鶏場（横手市） 発酵スイーツ やをら（大仙市）

燻製商品
黄身の余韻、こまち美鶏のササミジャーキー、

こまち美鶏のキーマカレー、冷凍無頭秋サケ宝醸漬 他

発酵スイーツ（発酵あずき、雪国プリン、

コーヒーゼリー、クッキーなど）

藤倉食品（横手市） 丸幸（横手市） 道の駅 十文字（横手市）

おつまみ（豆富かすてら、油揚げ、
がんもどき、厚揚げ、牛すじ、玉子焼きなど）

調味料、飲料、漬物 旬のフルーツ 他

道の駅 美郷（美郷町） 道の駅 協和（大仙市）

旬の野菜 他 酒粕を使ったオリジナル商品、野菜 他

～出展者一覧～

“体験して楽しむ！”
（会場：Y2ぷらざ 1階オープンスペース）

のぞいてみよう発酵の世界 9/6(土)10:00～16:00

発酵のメカニズムや機能性を楽しく体験。
(協力：よこて発酵文化研究所)

きき味噌体験～味の違いを感じてみよう～ 9/7(日)10:00～16:00

横手産味噌を使用したみそ汁の試飲体験。
（協力：秋田県平鹿地域振興局）


