第１９回いぶりんピック応募用紙
【クラシカル部門】
	住所
	横手市

	氏名
	

	自宅の電話番号
	０１８２－　　　　－

	携帯電話の番号
	０９０－００００－００００


· がっこ日誌（今回出品したいぶりがっこの桶の内容）
	大根の品種
	

	種まきの日
	１　２月１２　日

	収穫の日
	１　２月１　２日　　　収穫までの日数(１２日間)

	いぶし期間
	つった日(１１月２０日)、おろした日(１１月２２日)　(　３ 日間)

	漬け方
	①この桶に漬けた本数(　　　本)　
②この桶に漬けた時の干し大根重量(　　　㎏)
③この桶に使用した漬け材料(1桶分)
並塩(　　　㎏)、天然塩(　　　㎏)、白ざら糖(　　　㎏)
玄米(　　　㎏)、中米(　　　㎏)、くず米(　　　㎏)
米ぬか(　　　㎏)、麹(　　　㎏)
紅花(　　　㎏)
その他(                                                )
④出品した桶のこだわり

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　



· いぶりがっこ生産農家確認（令和７年作付の分を記入してください）
	あなたのいぶりがっこ用大根生産面積
	　　　　　　　　ａ

	あなたのいぶりがっこ生産本数
	　　　　　　　　本

	主な販売先（差し支えない場合）
	



