
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

自慢のがっこが勢ぞろい 第１６回 いぶりんピック 
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技術と品質向上を目的に・・・ 

食品衛生管理講習会 

２月３日、市と山内いぶりがっこ生産者の会主催による、第１６回『いぶりんピック』が山内

公民館を会場に開催されました。新型コロナウイルス感染症の拡大を受け昨年は開催できませ

んでしたが、２年ぶりの通常開催となりました。 

天然由来の添加物を使用し漬け込んだ「いぶりがっこクラシカル部門」には１５点 、漬物の

もとなどの添加物を使用し漬け込んだいぶし大根や燻製食品を使った料理などを対象とした「い

ぶりフリースタイル部門」には９点が出品され、丹精込めた自慢の味を競い合いました。出品さ

れた方々は、出来栄えや漬け方などを話し合いながら、地域伝統の味を守るため技術と品質の向上を

目指し交流を深めていました。 

２月３日、いぶりんピックの審査時間を利用して、

出品者を対象とした食品衛生管理講習会が行われまし

た。これは、生産者の技術と品質の向上を目的に行わ

れているもので、今回は秋田県福祉環境部環境指導課

の髙橋俊嗣氏を講師に迎え、「使い捨て手袋の正しい使

い方」と題した講話がありました。また、横手食品衛生

指導員の方々の指導のもと手洗い講習会も行われ、参

加者は「念入りに洗ったつもりでも案外汚れが残って

いるもんだな」「今後はもっと気を付けて手洗いをす

る」と気持ちを新たにしていました。 

〔クラシカル部門〕 

金賞 髙𣘺  朝子さん 

銀賞 木村 よし子さん  

銅賞 中村 千佳子さん 

 

 

 

  

 

  

〔フリースタイル部門〕 

   

最優秀賞 川越 幸子さん （いぶしたくあん漬）   

優 秀 賞 土谷 浩子さん （いぶしたくあん漬）   

クラシカル部門受賞者 フリースタイル部門受賞者 


