
大雄地区交流センターだより                

まなびの広場 
大雄地区交流センター 〒013-0000 横手市大雄字本庄道下 10 TEL:0182-23-7535 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

     

 

   

 

 

   

 

 

 

 

 

 

 

  

  

  

 

 

 

 

 

今年もやります！リサイクル市！！ 

お一人様 3冊まで無料でお譲りします！ 

🔶日 時 令和６年 2月１９日（月）～なくなり次第終了  

午前 9時～午後５時 

【土日祝日は行っていません】 

🔶場 所 図書室内 

※お持ち帰り用の袋等は各自でご用意ください。 

令和6年2月１日 

大雄地区交流センタ―だより「まなびの広場」           －１－              

募 集  地域歴史講話を開催します 

お知らせ  大雄図書室にてリサイクル市開催します♪ 

 
～北方領土は還るか・古文書に親しむ～ 
日  時 ： 令和 6年 2月 15日（木）午後 1時 30分～午後 3時 30分（開場：午後 1時） 

場  所 ： 大雄地区交流センター（ふれあいホール） 交流室 

講  師 ： 小林 一敏 氏（大雄文化財保護協会会長） 

内  容 ： ●北方領土は還るか 

① 北方領土ロシア実効支配の過程を検証 

② 2度の北方領土ビザなし訪問報告 

③ 秋田藩の北方警備拠点とは 

④ 田村郷日記の蝦夷地関連文書を読み解く ほか 

      ●古文書に親しむ 

       ①奥山家伝来麻裃（あさがみしも）と包み紙の文書 

       ②田村郷日記・麻裃文書の解読に挑戦 

定  員 ： 約 50人 

申 込 み ： 不 要（どなたでも参加できます） 

問  合  せ ： 大雄地区交流センター 電話 0182-23-7535 

皆様のご参加を、 

お待ちしております♪ 



 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

  

  

 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

  

 

大雄図書室休室日 

2／3（土）、4（日）、10（土）、11（日・祝）、12（月・祝）、17（土）、18（日）、23（金・祝）、24（土）、25（日） 

 大雄地区交流センターだより「まなびの広場」                －２－              

※「まなびの広場」は横手市HPで「大雄地区交流センターだより」かページ番号「1002739」で検索して見ることができます。 

 

 会 員 募 集 の お 知 ら せ 

大 雄 太 極 拳 同 好 会 

体験、見学してみませんか？春から何かをと思っている方はぜひ！ 

練習日 2月 7日・14日・21日・28日【水曜日】 

時 間 午後 7時～8時 30分 ※午後 6時 50分ころまでお越しください 

場 所 大雄地区交流センター（ふれあいホール）交流室 

料 金 体験は無料【3回】 

持ち物 内ばき（動きやすい服装）、水分補給用の水、お茶など  

    必要に応じてマスク着用で練習します。 

参加資格 横手市在住の方（どなたでも） 

その他 足腰の不安な方は椅子に座りながらもできます。体験会、ご自由に参加を！！ 

問合せ 三浦 TEL090-3369-3817または TEL52-2020 

 

報 告   焼 き 餅 作 り 講 座  

報 告   塩 麹 作 り 講 座 

 12 月 8 日、秋田県南部に伝わる伝統行事『病焼き』にちなみ、焼き餅作り講座を開催しま

した。講師に迎えた田根森婦人会の戸田京子さんとサポートの佐々木とし子さんが丁寧に手ほ

どきしてくださり、生地の作り方や餡を包むコツなどを 12 人の参加者たちは真剣に教わって

いました。そして、最後は出来立ての焼き餅を頂き、全員で無病息災を願いました。 

戸田京子さんと佐々木とし子さん 

 横手に根付く発酵食文化を学ぶ『塩麹作り講座』を 12 月 19 日に開催し、10 人が参加し

ました。講師に新山食品加工場の新山容子さんをお迎えし、麹や発酵食の歴史や効能を教わっ

た後、塩麹作りや塩麹と甘酒を使った調理実習を行いました。参加者たちは新山さんから塩麹

を使う様々なレシピを教わり「家でも実践したい」と大変好評でした。 

生地のかたさを触って確かめます おいしそうに焼けました 

講師の新山容子さん 新山さんを囲んで楽しい 

雰囲気の調理実習でした 

塩麹を使った「鶏むね肉の親子炒め」、

「漬物」、甘酒を使った「苺の蒸パン」 


